Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild oder Fleisch von erfeg-
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tem Wild
Betm Gewinnen des Fleisches ist Folgendes zu beachten:

Grofiwild 1st so schnell wie mdglich, Kleinwild spatestens bei der Abgabe aufzubrechen
und auszuwerden. Das Enthauten und eine Zerlegung von Grofiwild am Erlegeort ist nur

zuldssig, wenn der Transport sonst nicht moglich ist.

Grofwild ist unmuttelbar nach dem Aufbrechen und Ausweiden so aufzubewahren, dass
¢s griindlich auskithlen und in den Korperhéhlen abtrocknen kann. Kleinwild ist unmit-
telbar nach dem Erlegen so aufzubewahren, dass es grindlich auskihlen kann. GroB-
wild muss alsbald nach dem Erlegen auf eine Iunentemperatur von hochstens +7 °C,
Klemwild auf eine Innentemperatur von hochstens +4 °C abgekiihlt sein; erforderli-
chenfalls ist das erlegte Wild dazu in eine geeignete Kihleinrichtung zu verbringen.

Beim Erlegen, Aufbrechen, Zerwirken und weiteren Behandeln ist auf Merkmale zu
achten, dic das Fleisch als gesundheitlich bedenklich erscheinen Jassen. Diese liegen vor
bei

abnormen Verhaltensweisen oder Stdrungen des Allgemeinbefindens;
Fehlen von Anzeichen &uBerer Gewalteinwirkung als Todesursache (Fallwild);

Geschwiilsten oder Abszessen, wenn sie zahlreich oder verteilt in inneren Organen oder

in der Muskulatur vorkommen;

Schwellungen der Gelenke oder Hoden, Hodenvereiterung, Leber- oder Milzschwel-
lung, Darm- oder Nabelentziindung, bei Federwild Entziindung des Herzens, des Drii-
sen- oder Muskelmagens;

fremdem Inhalt in den Kérperhohlen, insbesondere Magen- und Darminhalt oder Harn,
wenn Brust- oder Bauchfell verfirbt sind;

erheblicher Gasbildung im Magen- und Darmkanal mit Verfarbung der inneren Organe;
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etheblichen Abweichungen der Muskutatur oder der Organe in Farbe, Konsistenz oder

Gcruch;‘

offenen Knochenbruchen, soweit sie nicht unmittelbar mit dem Erlegen in Zusammen-
hang stehen;

erheblicher Abmagerung;

frischen Verklebungen oder Verwachsungen von Organen mit Brust- oder Bauchfell;
Geschwiilste oder Wucherungen im Kopfbereich oder an den Stindern bei Federwild;

verklebten Augenlidern, Anzeichen von Durchfall, insbesondere im Bereich der Kloake,
sowie Verklebungen und sonstigen Veranderungen der Befiederung, Haut- und Kopf-
anhéinge sowie Stander bei Federwild;

sonstigen erheblichen sinnfélligen Verénderungen aufier Schussverletzungen,

Eingeweide, die Veranderungen aufweisen, sind so zu kennzeichnen, dass die Zuge-
horigkeit zu dem betreffenden Wildkorper festgestellt werden kann; sie miissen bis zum
Abschluss der amtlichen Untersuchungen beim Wildkorper verbleiben.

Es ist durch geeignete Malnahmen oder Vorrichtungen sicherzustellen, dass beim Zer-
legen und Umhillen Fleisch von GroBwild auf einer Temperatur von nicht mehr als
+7 °C und Fleisch von Kleinwild auf einer Temperatur von nicht mehr als +4 °C gehal-

ten wird.

Raume zum Sammeln von Grof- und Kleinwild nach dem Erlegen (Wildkammern)

mussen tber

eine geeignete Kiihleinrichtung verfiigen, wenn auf andere Weise eine griindliche Aus-
kithlung des erlegten Wildes nicht erreicht werden kann;

einen geeigneten Platz zum Enthauten und Zerlegen verfigen, wenn diese Arbeiten dar-
in ausgefiihrt werden.

In den Réumen und gegebenenfalls in Wildkammern gilt fiir die Bearbeitung des erleg-
ten Wildes Folgendes: ‘
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Untersuchungspflichtiges erlegtes Wild ist so rechtzeitig der Untersuchung zuzufiihrer,
dass Verinderungen bei der amtlichen Untersuchung erkannt und beurteilt werden kon-

net.,

Erlegtes Grofiwild ist auf Ersuchen des amtlichen Untersuchers zur Untersuchung zu
enthduten; der Brustkorb ist zu 6ffnen. Die Wirbelsaule und der Kopf sind langs zu
spalten, wenn nach Feststellung des Untersuchers gesundheitliche Griinde dies erfor-
derlich machen. Erlegtes Grofwild in der Decke darf nicht eingefroren werden.

Erlegtes Federwild ist auf Verlangen des Untersuchers zur Untersuchung so herzurich-
ten, dass die nach der fachlichen Beurteilung erforderlichen Untersuchungen durchge-
fiihrt werden kénnen Ungerupftes und nicht ausgenommenes Federwild darf nicht ein-

gefroren werden.

GroBwild in der Decke oder Kleinwild in der Decke oder im Federkleid diirfen TFleisch
von erlegtem Wild nicht berithren



Zusitzliche Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild

(1) Kleine Mengen von erlegtem Wild oder von Fleisch von erlegtem Wild diirfen nur von Per-

sonen abgegeben werden, die auf den Gebieten des Kérperbaus (Anatomie), der Lebensfunktio-
nen (Physiologie), des normalen und abnormen Verhaltens und krankhafter Veranderungen des
Wildes sowie der hygienischen Anforderungen im Umgang mit Wild ausreichend geschult sind,

uim

1.  das Wild vor und nach dem Erlegen einer Untersuchung insbesondere auf die in Anlage 4
Nr. 1.3 bezeichneten Merkmale unterziehen zu konnen, die das Fleisch als bedenklich zum
Verzehr fur Menschen erscheinen lassen, und

2. eine hygienische Behandlung des Wildes bei der Vorbereitung zur Abgabe sowie bei seiner
Lagerung und Beforderung sicherstellen zu kdnnen.

Bei Personen, die nach dem 1. Februar 1987 die Jigerpriifung nach § 15 Abs. 5 Satz 1 des Bun-
desjagdgcesctzes bestanden haben, wird vermutet, dass sie im Sinne des Satzes 1 ausreichend ge-
schult sind. '

(2) Wer kleine Mengen von erlegtem Wild zum Zweck der Abgabe nach § 3 Abs. 1 Satz ] in
Eigenbesitz genommen hat, hat das Wild unbeschadet der Regelung in Anlage 4 Nr. 1.1 vor der
weiteren Bearbeitung oder vor der Abgabe bei der flir den Erlegeort oder den Wohnort zustan-
digen Behorde

1. zur amtlichen Fleischuntersuchung anzumelden, wenn vor oder nach dem Erlegen des Wil-
des Merkmale nach Anlage 4 Nr. 1.3 festgestellt worden sind und



2.  im Falle von Wildschweinen, Sumpibibern, Dachsen oder anderen Tieren, die Trager von
Trichinen sein konnen, zur amtlichen Untersuchung auf Trichinen anzumelden.

Abweichend von Satz 1 muss das crlegte Wild nicht zur amtlichen Fleischuntersuchung oder
Untersuchung auf Trichinen é.ngerneldet werden, wenn es an einen Betrieb des Einzelhandels
oder an einen Jiger abgegeben wird. In diesemn Fall hat die abgebende Person nach Satz | Nr. 1
festgestellte Merkmale bei der Abgabe mitzuteilen; die Pflichten nach Satz 1 gelten in diesem
Fall fiir die fiir den Betrieb des Einzelhandels verantwortliche Person oder den Jager entspre-

chend.



Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen bestimmter Primirerzeugnisse

(1) Wer kleine Mengen der in Absatz 2 genannten Primidrerzeugnisse direkt an Verbraucher oder
an 6rtliche Betriebe des Einzelhandels zur unmittelbaren Abgabe an Verbraucher abgibt, hat bei
deren Herstellung und Behandlung unbeschadet der Anforderungen der Tierische Lebensmittel-
Hygieneverordnung die Anforderungen der Anlage 2 einzuhalten. Ortliche Betriebe des Einzel-
handels sind im Falle von Absatz 2 Nr. 2 Betriebe des Einzelhandels, die im Umkreis von nicht
mehr als 100 Kilometern vom Wohnort des Jagers oder dem Erlegeort des Wildes gelegen sind.

"(2) Kleine Mengen im Sinne des Absatzes 1 Satz 1 sind im Falle von



Abgabe von Wild an Wildbearbeitungsbetriebe

Wer als Jager Wildkorper an einen Wildbearbeitungsbetrieb abgibt, hat auf Anweisung der zu-
standigen Behorde abweichend von Anhang III Abschnitt IV Kapitel I1 Nr. 4 Buchstabe a Satz 3
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 den Kopf oder die Eingeweide beizufiigen, soweit dies zur

Untersuchung auf

i in Anhang I Gruppe B Nr. 3 der Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 iber
KontrollmaBnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstinde in lebenden Tie-
ren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufthebung der Richtlinien 85/358/EWG und
86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABL. EG Nr. L 125
S. 10) in der jeweils geltenden Fassung genannte Stoffe oder :

2

Krankheitserreger insbesondere zur Uberwachung von Zoonosen und Zoonoseerregern,

erforderlich ist.
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